ATHOS

GRIECHISCHES SPEZIALITATEN
RESTAURANT




GRIECHENLAND

WO DIE GOTTER WOHNEN

Wir freuen uns,
Sie in unserem Hause begrufRen zu durfen.
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Aufgrund der Liebe verliel3 ich im Jahr 1995 meine Heimat Griechenland
und mein schones Restaurant “Elimia“ auf der Sonneninsel Rhodos.

In der Stadt Siegen, die nach kurzer Zeit zu meiner neuen Heimat wurde,
eroffnete ich im Dezember 1997 das Restaurant ATHOS, wo ich bis heute
glucklich und zufrieden bin.

In diesem gemdutlichen Ambiente und der familiaren Atmosphare mochten
wir Sie mit einer vielfaltigen Auswahl an griechischen Spezialitadten verwodhnen.

FUr Freunde guter Weine bieten wir ein ausgewahltes Sortiment an edlen und
vollmundigen griechischen Weinen.

Fir Ihre Feierlichkeiten jeglicher Art haben wir die passenden kulinarischen Vor-
schlage und jede Menge Ideen, damit |hr Fest einzigartig wird.

lhre Familie Pelekas

Wir winschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt.



Kalte Vorspeisen

mit selbstgebackenen Brétchen aus dem Holzofen *°°

1. Feta © Original griechischer Schafskase

2. Tzatziki ° Griechischer Joghurt mit Knoblauch, Gurken
und Krautern

3. Oliven und Peperoni
4. Chtipiti °

Frischkasezubereitung, hausgemacht, mittelscharf

5. Taramas‘’"

roter Kaviar, pikant abgeschmeckt, hausgemacht

6. Auberginencreme " "hausgemacht
Auberginen zubereitet mit Knoblauch und Olivendl
7. Vier Farben °" © Tzatziki, Taramas, Auberginen und Chtipiti

8. Ouzo Teller fiir 2 Personen °¢"

Tzatziki, Taramas, Dolmadakia, Tomaten, Feta, Rote Bete, Paprika, Chtipiti,
Auberginencreme und Peperoni

9. Florinis °©
rote, gegrillte Paprika mit geriebenem Feta und frischem Knoblauch

10. Dolmadakia ©Weinblatter gefiillt mit Reis, dazu Tzatziki

11. Rote Bete® mit Walniissen, Olivendl und Petersilie

Warme Vorspeisen
15. Gegrillte Peperoni mit Knoblauchsauce

16. Knoblauchbrot © ®frisch gebacken im Holzofen

17. Olivenbrot  © frisch gebacken im Holzofen

18. Gebackene Auberginen **"°¢

mit Knoblauch-Tomatensauce, Uberbacken mit Kase
19. Gebratene Auberginen "¢ mit Tzatziki
20. Gebratene Zucchinis *° mit Tzatziki

22. Keftedakia "
Hackfleischballchen in Knoblauch-Tomatensauce

23. Saganaki gebraten “©gebratener, pikanter Schafskase

24. Saganaki gebacken °"
gebackener Schafskase mit Tomaten, Oliven, Peperoni und Zwiebeln

27. Dicke Bohnen °
mit Feta im Holzofen lGiberbacken

28. Vorspeisenteller fiir 2 Personen °°¢*

Auberginen, Paprika, Hackfleischballchen, Zucchinis, Saganaki gebraten, Tzatziki
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Hausgemachte Suppen

32. Fleischsuppe"
33. Griechische Bohnensuppe "

36. Hithnersuppe °©
Salate

38. Athos Salat °"
griner Salat Tomaten, Gurken, Hackfleischballchen und Tzatziki

39. Putensalat °°©

griner Salat, Karotten, Tomaten, Gurken, gegrillte Pute,
mit Joghurt-Sahne oder Ol-Essig Dressing

40. Thunfischsalat °°
griiner Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Ei, Thunfisch, mit Ol-Essig Dressing

41. Griechischer Salat ©

gruner Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, Schafskase,
Oliven und Peperoni

42. Griiner Salat je nach Saison

43. Gyrossalat "
gruner Salat, Gyros, Zwiebeln, Tomaten, Gurken und Tzatziki

44. Gartensalat °
gemischter griner Salat (je nach Saison), Tomaten, Gurken, frittierter Schafskase
Ol-Essig Dressing

47. Krautsalat

48. Kleiner Beilagensalat

Beilagen
52. Griechische Nudeln

53. Pommes Frites

54. Reis

55. Bratkartoffeln

56. Folienkartoffeln mit Tzatziki °
57. Frisches Gemiise

*19¢ frisch zubereitet

59. Champignonsauce
60. Pfeffersauce " ®frisch zubereitet
61. Krauterbutter °*

62. Rostzwiebeln

63. Metaxasauce "’ ®frisch zubereitet



Spezialitaten des Hauses

68. Moussaka ° °" mit Kartoffelscheiben, Auberginen, Hackfleisch,
Bechamelsauce, dazu Salat

71. Exochiko ° Lammkeule mit Kartoffeln, Tomaten, Paprika, Feta, dazu Salat
72. Guiwetsi © Lammfleisch mit Sauce, griechischen Nudeln, dazu Salat

79. Athos Pfanne *°©2 Schweinesteaks, griine Bohnen, Bratkartoffeln,
Roéstzwiebeln, dazu Salat

81. Olympia-Teller 3 Schweinemedaillons, frische Champignons,
gerOstete Zwiebeln, Bratkartoffeln, Reis, dazu Salat

84. Tiganaki "°° 3 Schweinemedaillons in pikanter Metaxasauce,
Bratkartoffeln, Reis, dazu Salat

87. Souvlaki Feta ° Schweinefilet am SpieR mit Schafskasesauce, Reis, dazu Salat

Fleischgerichte vom Girill

92. Gyros Pfanne scharf """ Gyros in pikanter Sauce, Pommes oder Reis, dazu Salat

93. Gyros vom Grill “™mit Tzatziki, Pommes oder Reis, dazu Salat

2310GH

94. Gyros in Metaxasauce mit Kase Uberbacken, Pommes oder Reis, dazu Salat

95. Souvlakia ©2 FleischspieRe, Tzatziki, Pommes oder Reis, dazu Salat

96. Suzuki gegrillt “©" 3 gut gewiirzte griechische Hackfleisch-Medaillons,
Pommes oder Reis, dazu Salat

97 a. Suzuki in Metaxasauce *°'°©3 gut gewiirzte griechische Hackfleisch-Medaillons

mit Kase Uberbacken, Pommes oder Reis, dazu Salat
97 b. Suzuki in Tomaten-Knoblauchsauce *°°°"" 3 gut gewiirzte
griechische Hackfleisch-Medaillons mit Kase iberbacken, Pommes oder Reis, dazu Salat

98. Bifteki " Hacksteak gefiillt mit Feta und Tomate,

99. Rinderleber gegrillt mit Pommes oder Reis, dazu Salat

100. Leber gebraten " mit Apfel und Réstzwiebeln, Pommes oder Reis, dazu Salat
101. Schweinelachs Schnitzel " paniert, mit Pommes oder Reis, dazu Salat

310AG

102. Champignonschnitzel mit Champignonsauce, Pommes oder Reis, dazu Salat

103. Schweinesteaks in Metaxasauce °2 Schweinesteaks,
Pommes oder Reis, dazu Salat
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Lammspezialitaten

104. Lammbkarree 5 Stiick, mit Bratkartoffeln, Reis und Salat
105. Lammkoteletts 5 Lammkoteletts, mit Pommes, Reis und Salat

106. Lammfilet ©2 gegrilite Lammfilets mit Krauterbutter, dazu Folienkartoffeln,
Reis und Salat

107. Lammfilet in Metaxasauce dazu Reis, Bratkartoffeln und Salat

109. Lammplatte fiir 2 Persone "°°

6 Lammkoteletts, 2 Lammspiel3e, 2 Lammfilets, mit Metaxasauce,
dazu Bratkartoffeln, Reis und Salat

Geflligelspezialitaten

110. Hahnchenbrustfilet
2 Hahnchenbrustfilets, dazu Bratkartoffeln, Reis und Salat

113. Putenbrustfilet °°¢
mit Metaxasauce, dazu Reis und Salat

Rinderspezialitaten

114. Rinderfilet 200 g ©

gegrilltes Rinderfilet mit Krauterbutter, dazu Bratkartoffeln, Reis und Salat

115. Rumpsteak 300 g °
gegrilltes Steak vom Rind mit Krauterbutter, dazu Bratkartoffeln, Reis und Salat

116. Pfeffersteak 200 g "°°
Rinderfiletsteak mit einer pikanten Pfeffersauce, dazu Bratkartoffeln, Reis und Salat

117. Rumpsteak mit Réstzwiebeln ©dazu Folienkartoffel, Reis und Salat

118. Champignonsteak 300 g "°°
Rumpsteak mit Champignonsauce, dazu Bratkartoffeln, Reis und Salat



Gemischte Teller vom Grill

121. Fino-Teller °"
Schweinefilet, Gyros, Bifteki, Tzatziki, Bratkartoffeln und Salat

122. Rhodos-Teller ¢"

Souvlaki, Suzuki, Steak, Leber, Tzatziki, Pommes und Salat

123. Mykonos-Teller °"
Souvlaki, Gyros, Steak, Tzatziki, Pommes und Salat

124. Athen-Teller “¢"
Lammekotelett, Gyros, Suzuki, Leber, Tzatziki, Pommes und Salat

125. Athos-Teller “°"
Suzuki, Gyros, Schweinemedaillons, Putenfilet, Tzatziki, Pommes und Salat

126. Santorini-Teller
Hahnchenfilet, Putenfilet, 2 Lammkoteletts, Pommes, Reis und Salat

127. Odysseus-Teller °

Rinderfilet, Schweinefilet, Lammfilet, Hahnchenfilet, Reis, Bratkartoffeln,
Krauterbutter und Salat

128. Kreta-Teller "
2 Lammbkoteletts, Schweinesteak, Gyros, Pommes, Reis und Salat

129. Chef-Teller "
mit Hahnchenfilet, Putenfilet, Gyros, Bratkartoffeln, Reis und Salat

130. Simi-Teller °°"
Gyros, Leber, Suzuki, Tzatziki, Pommes und Salat

Platten fur 2 Personen

131. Diogenes Platte “°"
2 Schweinesteaks, 2 Souvlakia, 2 Suzuki, Gyros, dazu Bratkartoffeln, Reis
Tzatziki und Bauernsalat

132. Delphi Platte °°"
2 Lammbkoteletts, 2 Suzuki, 2 Leber, Gyros, dazu Bratkartoffeln, Reis,
Tzatziki und Bauernsalat

CDFGM

133. Hermes Platte (Vier-Gange-Menii)

1. Vorspeise: Tzatziki und 4 Farben
2. Vorspeise: Bauernsalat
3. Hauptspeise: Gyros, 2 Souvlakia, 2 Putenfilets, 2 Suzuki
dazu wahlweise Pommes und Reis oder
Bratkartoffeln und Reis
4. Dessert:  wahlweise 2 Portionen Eis mit Sahne oder
2 Portionen griechischen Joghurt mit Honig und NiUssen oder
Cappuccino oder Kaffee

134. Filet Platte ©

2 Hahnchen-, 2 Lamm-, 2 Rinder- und 2 Schweinefilets, dazu Krauterbutter,
Bratkartoffeln, Reis, Gemlise und Bauernsalat
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Kinderteller
142. Kleine Pizza'**"°°¢"
mit Schinken, Tomaten, Salami und Kase

143. Kleine Portion Nudeln °°©
mit Hackfleischsauce

144. Kindergyros " mit Pommes

145. Suzuki “"
griechische Hackfleisch-Medailons, mit Pommes

146. Souvlaki kleiner SpieR, mitPommes

Fischgerichte

147. Calamari ° " gebratene Tintenfischringe, Tzatziki, Reis und Salat

148. Ganzer Calamari ‘-©
spiralgeschnitten, in frischer Basilikum-Tomaten-Knoblauchsauce, Reis und Salat

149. Baby-Calamari *5 Stiickin feiner Safran-Knoblauchsauce, Reis und Salat

150. Kénigsscampi aus der Pfanne °*
5 Stilick 8/12er, in Tomaten-Knoblauchsauce, Reis und Salat

151. Kénigsscampi vom Grill °
5 Stilick 8/12er, in gediinstetem Knoblauch-Olivendl, Reis und Salat

153. Schwertfischfilet vom Grill °
in gedunstetem Knoblauch-Olivendl mit frischem Gemduse, Reis und Salat

154. Thunfischfilet vom Grill °

mit frischem Gemdise, Reis und Salat

Frischer Fisch!
Uber das wechselnde Fischangebot informiert Sie unser Personal

Nudelgerichten

160. Spaghetti in Hackfleischsauce®"
nach griechischer Art, mit Kase

163. Spaghetti in Tomaten-Knoblauchsauce "



Pizza aus dem Holzofen

23ACGL

179. Pizza Margarita
mit Tomaten und Kase

180. Pizza Salami *°°"°¢"
mit Salami, Tomaten und Kéase

181. Pizza Vegetarier **"°°"

mit Tomaten, Kase, Pilzen, Paprika, Zwiebeln, Zucchinis und Auberginen

182. Pizza Athos **"°°"
mit Tomaten, Kase, Schinken, Salami, Pilzen und Paprika

183. Pizza Hellas *°"°°"
mit frischen Tomaten, Oliven, Schafskase, Paprika, ilet, Tzatziki, Pommes und Salat

23ACGLM

184. Pizza Gyros Spezial
mit Gyros, Zwiebeln, Tomaten und Kase

185. Pizza Tonno *°#°¢°"

mit Thunfisch, Zwiebeln, Kase, Tomaten und frischem Rucola

Desserts
200. Joghurt °"

griechischer Joghurt mit Honig, Nissen und Zimt

204. Athos °©
flambierter Apfel mit Cointreau, Vanilleeis und Zimt

205. Gemischtes Eis *°

wahlweise mit Schoko- oder Erdbeersauce

206. Galaktoboureko *°°
Blatterteig gefiillt mit einer Vanille -Grie3-Ceme, dazu 1 Kugel Vanilleeis

HeilRe Getranke

107. Griechischer Mokka °
208. Tasse Kaffee °

209. Tee, verschiedene Sorten
211. Latte Macchiato’®

212. HeiBe Schokolade °

213. Espresso ’

214. Cappuccino °°
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Alkoholfreie Getranke

420. 421. 422.
Coca Cola ** 0,21 0,31 0,41
Cola Light *°° 0,21 0,31 0,41
Fanta °° 0,21 0,31 0,41
Spezi *°’ 0,21 0,31 0,41
Sprite 0,21 0,31 0,41

423. 424. 425.
Apfelschorle * 0,21 o 0,31 0,41
426. Fruchtsafte: Apfel, Orange, Kirsch 0,21
426. Fruchtsafte: Trauben, Johannisbeer ° 0,21
430. Bitter Lemon °°, Ginger Ale’
440. Selters Classic 0,251
441. Selters Classic 0,251
442. Griechisches Wasser, still 0,51
443. Griechisches Wasser, still 1,51
531. Fassbrause Zitrone Erfrischungsgetrank 0,331
531. Fassbrause Holunder Erfrischungsgetrank 0,331

Biere

500. Krombacher Pils * 0,31
501. Krombacher Pils * 0,41
530. Krombacher Dunkel * 0,31
502. Diebels Alt " FI.031
504. Krombacher Weizen naturtriib * FI.O5 I
504. Krombacher Weizen alkoholfrei * FI.0,51
506. Malz " FI.033 1
507. Mythos Griechisches Bier " FI.033 1
508. Alkoholfreies Pils " FI.033 1
509. Alkoholfreies Radler * FI.033 1
520. Radler Pils/Sprite * 0,31
521. Radler Pils/Sprite * 0,41
522. AlsterPils/Fanta *°" 0,31
523. AlsterPils/Fanta *°" 0,41
524. Schuss Pils/Malz * 0,31
525. Schuss Pils/Malz * 0,41
526. Cola Bier **" 0,31
527. Cola Bier *°** 0,41

529. Krefelder Alt/Cola *°* 04|




215.
216.
216.
217.
218.
219.
220.

Martini °

Campari Soda’
Campari Orange °
Sherry °

Ouzo

Ouzo Plomari
Baileys

260.Amaretto *°

262,

Griechischer Bananenlikor ®

266.Griechischer Kirschlikor ®

267.
268.
550.
551.
552.
555.
558.
559.

560.
561.
563.
565.
566.
568.
569.
570.

540.
542.

543.

545.
547.
548.

Williamsbirme
Mirabellenwasser
Metaxa 5 Sterne
Metaxa 7 Sterne
Metaxa 40 Jahre
Fernet Branca
Jagermeister
Ramazzotti

Grappa
Wodka
Whiskey
Zambuca
Malteser
Tsipouro
Longdrink
Aperol Spritz

Flasche Sekt°’
Piccolo®’

Prosecco’

Weinschorle
Glas Wein, rot/weiR/rose

Spirituosen

Sekt

Diverses

Glas Samos/Mavrodaphne Likorwein

4 cl
4 cl
4 cl
5cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
4 ¢l
2cl
4 cl
4 ¢l
2cl
2cl
2cl
0,21
2cl

0,751
0,201

0,201

0,201
0,20 |
0,201
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Offene griechische Rotweine
600. Athos

trockener Tafelwein mit purpurroter Farbe, Aromen roter Waldfriichte
und samtigem Geschmack

601. Athos

602. Naoussa
trockener Qualitatswein aus der alten Traubensorte “Xinomavro®,
im Eichenfass gereift

603. Naoussa

604. Makedonikos
halbtrocken, gekeltert aus den Rebsorten “Xinomavro® und “Moscomavro®,
angenehm im Geschmack

605. Makedonikos
606. Imiglykos

lieblich, griechischer Tafelwein, reich im Geschmack
607. Imiglykos

608. Mavrodaphni
kérperreicher, wirziger Likdrwein aus der Traubensorte “Mavrodaphne *,
berihmter griechischer Aperitif aus dem Patras

609. Mavrodaphni

610. Demestica
trocken, griechischer Tafelwein mit nachhaltigem Abgang

611. Demestica

Offene griechische Roseweine
620. Rose Boutari
trocken, sanfter Rotweinaus den Trauben der “Xinomavro“ Sorte
621. Rose Boutari

622. Makedonikos
halbtrocken, gekeltert aus den Rebsorten “Xinomavro“ und “Moscomavro®,
angenehm im Geschmack

623. Makedonikos

0,251

0,501
0,251

0,501
0,251

0,501

0,251

0,501

0,25 |

0,501

0,251

0,501

0,251

0,501
0,25 |

0,501



Offene griechische WeiBweine

640. Samos 0,251
griechischer Likérwein aus der beriihmten Traubensorte “Moskatos Alexandria®,
sehr reich an Aromen, ein idealer Aperitif

641. Samos 0,50 |
642. Athos 0,25 |

trockener Tafelwein mit goldgelber Farbe, frischem, blumigen Aroma und
feinem, fruchtigen Geschmack

643. Athos 0,50 |
644. Demestica 0,25 |
trockener Tafelwein, leicht im Geschmack

645. Demestica 0,50 |
646. Makedonikos 0,251
halbtrockener WeiRwein

647. Makedonikos 0,50 |
648. Retsina 0,251

der traditionelle, weltberihmte griechische Wein mit dem Geschmack
reifer Trauben und dem Duft des wohlriechenden Harzes der Ale3-Pinie

649. Retsina 0,501
650. Imiglykos 0,251
halbstRer WeiRwein mit reichem Aroma reifer Friichte

651. Imiglykos 0,501
652. Retsina Malamatina der beliebtesteRetsina der Griechen 0,501

Alle Weine enthalten Sulfite.

Wir haben weitere griechische
Qualitats-Flaschenweine 0,7 | im Angebot.

Wir wiinschen einen guten Appetit
und einen angenehmen Aufenthalt.

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer.

| 5571 7] B 57 s sy sy s | s sy sy | s s sy sy s s sy sy ] 5 s s s 5 s s sy 5 s s



|51 5| 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Sehr geehrte Gaste,

der Gesetzgeber verpflichtet uns seit Januar 2015,
Allergene jeglicher Art zu deklarieren.

Da wir eine Kreuzkontermination in der Kiiche nicht
ausschlieBen konnen erklaren wir, dass jedes Gericht
Spuren von:

Eiern, Krebstieren, glutenhaltigem Getreide,
Erdnussen, Schalenfriichten, Soja, Milch,
Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupinen, Fisch,
Weichtieren, Schwefeldioxid und Sulfiten

enthalten kann.

Wenn sie von Allergien betroffen sind,
beraten wir Sie gern individuell und sachgerecht.

Zusatzstoffe und Allergene:

Zusatzstoffe:
1 - mit Phosphat, 2 - mit Konservierungsstoff, 3 - mit Farbstoff, 4 - mit SGRungsmittel,
5 - enthalt eine Phenylalaninquelle, 6 - Antioxidationsmittel, 7 - mit Geschmacksverstarker,
8 - chininhaltig, 9 - koffeinhaltig, 10 - mit Stabilisator

Allergene:
A - glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fische, E - Erdnusse,
F - Sojabohnen, G - Milch (einschlieflich Laktose), H - Schalenfriichte,
L - Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O - Schwefeldioxid und Sulfite, P - Lupinen, R - Weichtiere

ATHOS

GRIECHISCHES SPEZIALITATEN
RESTAURANT

Inhaber: Georgios Pelekas

Eiserfelder StraRe 52
57072 Siegen



Sie mochten jemandem eine Freude machen?
Verschenken Sie doch unseren Geschenkgutschein
fur ein paar gemiitliche Stunden in unserem Restaurant

ATHOS

Offnungszeiten:

Mi. - Sa. von 17.30 - 23.00 Uhr
Sonntags und Feiertags
12.00 Uhr - 14.30 Uhr und 17.30 Uhr - 23.00 Uhr
Warme Kiche bis 22.30 Uhr

Montag und Dienstag Ruhetag

Telefon: 0271 23 80 70 6
Telefax: 0271 70 30 52 60

Alle Speisen auch zum Mitnehmen
Anlieferung bei groBeren Bestellungen moglich
Im Sommer ist unser Biergarten geoffnet
Partyservice

Gastezimmer
Wir freuen uns, lhnen als zusatzlichen Service,
Gastezimmer anbieten zu konnen.

Eraeil i |

Es erwarten Sie stilvoll eingerichtete Raumlichkeiten, in denen
Sie sich wohlfiihlen.

Die Zimmer sind jeweils mit Doppelbetten, geraumigem Kleider-
schrank, Schreibtisch und Dusche/WC ausgestattet.
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